
PATE A CRÊPES (spéciale loto)

- 1 kg de farine

- 16 œufs

- 2 litres d’eau

- 4 paquets de sucre vanillé

- 1 pincée de sel

- 200 grammes de beurre fondu

- 4 cuillers à soupe de cognac

- 1 paquet de levure

Mettre la pâte dans des bouteilles à eau minérale et apporter le
tout  à la salle polyvalente le samedi  7 janvier à partir  de 14
heures, voire même le matin pendant l’installation de la salle

Pour les habitants de Marsilly,  possibilité de la déposer chez
Georgette  MARTIN  -10  rue  Patrice  Walton  (samedi  avant
13h30)



Merci d’avance

PATE A CRÊPES (spéciale loto)

- 1 kg de farine

- 16 œufs

- 2 litres d’eau

- 4 paquets de sucre vanillé

- 1 pincée de sel

- 200 grammes de beurre fondu

- 4 cuillers à soupe de cognac

- 1 paquet de levure

Mettre la pâte dans des bouteilles à eau minérale et apporter le
tout  à  la  salle  polyvalente  le  samedi  12  janvier  à  partir  de
14heures, voire même le matin pendant l’installation de la salle

Pour les habitants de Marsilly,  possibilité de la déposer chez
Georgette  MARTIN  -10  rue  Patrice  Walton  (samedi  avant
13heures30)



Merci d’avance


